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Qui sommes nous ?

Le fruit confit naît d’une pratique provençale qui consiste à remplacer 
l’eau de végétation du fruit par un sucre suffisamment cuit pour assurer 
sa conservation.

La Fabrique de Douceurs revisite désormais la tradition du fruit confit à travers le métissage : 
les fruits deviennent exotiques, le sucre provient de la canne, le tout fabriqué dans le 
magnifique décor des Caraïbes.

En effet, c’est depuis la Guadeloupe que la Fabrique de Douceurs produit des fruits confits 
tropicaux de haute qualité. Gorgées de soleil et garanties sans conservateurs, ces douceurs 
faites Caraïbes viennent élargir la gamme existant en Europe et, pourquoi pas, concurrencer le 
fameux petit carré de chocolat…

Présentés dans de jolies boîtes colorées, ces fruits confits tropicaux se dégustent du bout des 
doigts : une délicieuse et surprenante idée-cadeau !

Pour en savoir plus sur notre histoire et nos valeurs,
rendez-vous sur notre site Internet :

www.lafabriquededouceurs.com

www.lafabriquededouceurs.com
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Notre gamme

Malaccas de Karukera Ananas des tropiques Caramboles des Caraïbes

Pommes d’Anacardier Assortiment n°1
Caramboles des Caraïbes

Ananas des tropiques
Kumquats antillais

Malaccas de Karukera

Assortiment n°2
Ananas des tropiques

Caramboles des Caraïbes
Malaccas de Karukera

Bananes de Basse-Terre
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L’avantage d’acheter par le C.E.

Prix public : ~ 14,50 € le coffret

Prix via le C.E. : 9,50 € le coffret

Conditions :
• Achats groupés par cartons de 12 ou 30 boîtes
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Un cadeau qui plaira…

« […] sans conservateurs, de grande 
qualité, pour un moment de plaisir et 
d’évasion. » (Gault & Millau)

« […] Rony et Régis, deux 
trentenaires, viennent d’installer 
en Guadeloupe une confiserie qui 
transforme, sous un voile de sucre 
de canne, les spécialités végétales 
locales. […] » (L’Express Styles)

« Deux jeunes Guadeloupéens, fans 
d’agriculture raisonnée et de 
développement local, confisent des 
fruits sur leur île natale selon la 
technique traditionnelle aptoise. 
[…] » (Régal)
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